Dia 13 de Octubre (Miércoles)

9:30a 10:00
10:00 a 10:30

10:30 a 11:30

11:30 a 11:45
11:45 a 12:30

Hacia una produccion de calidad. Un reto compartido.

MANANA

Entrega de material y documentacion a los asistentes.

Acto de inauguracion.

Situacion actual del cultivo de la chirimoya, a nivel internacional.

Café.

Propiedades nutricionales y funcionales aportadas por las
chirimoyas.

12:30 a 14:00 Mesa redonda: Situacion actual y proyectos futuros.

14:00 a 16:00

Almuerzo.
TARDE

16:00 a 18:00 Visita guiada a la Estacion Experimental "La Nacla” , Motril.

18:00 a19:00  Visita guiada a almacén de manipulado Chirimoya con D.O.P.

Dia 14 de Octubre (Jueves)

9:00 a 12:30

Visita a Dpto. de Fruticultura Subtropical

13:00 a14:00
14:00 a16:00

16:00 a 17:00

17:00 a 17:15

17:15 a 18:00

18:00 a 19:00

Regreso-a Almuiiécar.

Almuerzo.
TARDE

Fenologia, de la maduracion del fruto de chirimoya (Annona
Cherimola, Mil) determinacion del indice de maduracion.

Café.

Conservacion de Chirimoya en atmosfera controlada y modificada.

Requisitos de la normativa ISO-22000 en el sector de las frutas.

Dia 15 de Octubre (Viernes)

10:00 a 11:30

11:30 a 11:45
11:45a 13:30

13:30 a 14:00

Mesa redonda sobre la problematica de la mosca del
mediterraneo (Ceratitis Capitata), en el cultivo de Chirimoya.

Café.

Mesa redonda: Tendencias comerciales y de nuevos
Transformados de Chirimoyas.

Acto de clausura.

Degustacion de productos elaborados a base de Chirimoya .



